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INTRODUCCION

El mar Mediterraneo ha sido mas que un testigo pasivo y expectante,
un factor activo en la evolucion de las culturas que se desarrollaron en su
entorno.

Ha sido el eje y la via por donde se desplazaron y circularon mercancias,
gentes, ideas, creencias y dioses.

Melilla se encuentra, precisamente, en las costas del sur mediterraneo,
en un punto estratégico de las rutas de estos pueblos navegantes de la
Antigiiedad: [enicios, griegos, cartagineses y romanos que en sus viajes
portaron los elementos esenciales que contribuyeron sin duda a forjar los
fundamentos de nuestra propia cultura, de la cultura mediterranera.

Hay dos determinantes o factores que son importantes indicadores de lo
que vamos a tratar, y se encuentran relacionados entre si: La situacién
geografica melillense y los distintos nombres que ha recibido la ciudad a lo
largo de la Historia Antigua.

53



ENTWTTT R

Pilar Fernandez Uriel
EL FACTOR GEOGRAFICO

Melilla se encuentra en la base oriental de la peninsula de Tres Forcas,
frente a las costa de Adra, Malaga y Almeria del mediodia peninsular y
tambien frente a la painica Cartago Nova.

Se abre al mar por la pequefia peninsula o saliente de la Ciudad Vieja de
unos 30 m de altura unido a tierra firme por un pequefio istmo de unos 25 m.

Hacia el interior, el terrreno se ondula originando cerros que a lo largo
de su historia se fueron coronando de fortificaciones (Fuerte del Rosario,
Horcas Coloradas, Cabrerizas Bajas, Rostrogordo vy Reina Regente).

En su parte Norte se protege de altos acantilados que a su vez dificultan
su apertura al mar (Como los salientes del Morrillo, Punta de Rostrogordo
y Aguadu).

Mas nos interesa su parte sur, donde un relieve menos acentuado y més
suave con las playas de San Lorenzo, donde termina el Rio de Oro, Los
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Carabos y Playa del Quemado, permitié fondeaderos y desembarcos de
naves y con ellos, gentes y mercancias.

Parece logico que fuera la parte sur de este territorio melillense donde
se encontraran los primeros vestigios de su historia.

Este antiguo asentamiento de la ciudad de Melilla seria esta pequeiia
bahia protegida junto al alto promotorio que servia de referencia a los
navegantes y abrigo y fondeadero a sus navios, marcé su crecimiento como
poblado, al mismo tiempo que anunciaba los pasos hacia donde se encami-
naria una buen parte de su progreso y economia.

Esta ubicaci6n y su propia orografia fueron factores que favorecieron el
origen de la ciudad como enclave portuario y por lo ranto, integrante de
las rutas comerciales y vias de comunicacion en el Mediterranco Occiden-
tal, pues sitia a la antigua Rusaddir como el primer vértice del denomina-
do “Circulo del Estrecho” en las rutas de Oriente hacia Occidente y la pri-
mera localidad, escala o avance en el itinerario que proviene del Atlantico
y se encamina hacia el Mediterraneo (1).

LOS DISTINTOS TERMINOS ALUSIVOS A MELILLA

Una de las principales cuestiones que desconcicrta al investigador cuan-
do analiza los textimonios literarios mas lejanos sobre la antigua poblacién
de Melilla es, precisamente, la variada denominacién con la que se la
alude, aunque por otra parte, estas diferentes denominaciones podrian ser
una valiosa aportacién para conocer los distintos pueblos que compartie-
ron su historia mas antigua.

El promontorio de Tres Forcas y su poblacién es llamada Akros Polis en
el Periplo del Pseudo—Scylax, en el siglo IV (2). Es Rusaddir en Plinio,
Russadiron en Ptolomeo, Rusader en el ltinerario de Antonino, Ruscada de
Pomponio Mela (3).

Es Metagonium y Melissa en Hecateo de Mileto, Metagonium, en Estra-
bén y de nuevo Melissa y Cabo Metagonium en el Periplo de Hannon (4).

Estos nombres que recibe Melilla nos indican cual fue la situacién de sus
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habitantes, la llegada, las relaciones con los grandes colonizadores y mari-
nos del Mediterraneo v los conocimientos que estos tuvieron de su entorno
geogréfico como punto importante de referencia en sus navegaciones.

Los mercaderes fenicios concibieron a esta primera fundacion, tal vez
como un refugio en sus periplos por el Mediterraneo. El nombre de Rusad-
dir (Rus Addir) es fenicio y significa “Promontorio Poderoso” y muy seme-
jante es el sentido de el término griego Metagonium.

Es muy posible, como ya indica E. Gonzalbes, que este imponente cabo
Tres Forcas fue el primer accidente geografico que se divisaba en esta zona
de las costas africanas. Quiza fuese conocido mucho antes, (Recordemos
que la navegacion por el Mediterraneo es conocida al menos dede el II°
milenio a. C.) (5) y permanecié como enclave indicador de los navegantes
a los que su silueta les advertia su situacion, ya cercana al Circulo del
Estrecho, frente a las costas del Levante hispano v desde donde se enfilaba
a las costas del Rif africano (0).

Por ello Rusaddir fenicio o Metagonium griego, permanecié como nom-
bre de este promontorio y su entorno,indicando que era referencia obliga-
da en las rutas de los marinos y nagavegantes.

En su ladera sur se encontraba el puerto y la poblaciéon o emporio
comercial que recibiria o bien ¢l mismo nombre de Rusaddir o el de Melit-
ta o Melissa, dependiendo de la época y sus situaciones econdémicas, cultu-
rales y politicas de aquellos tiempos

Melilla era como es definida por Plinio: Oppidum et Portus.

MELILLA EN EL COMERCIO DEL MEDITERRANEO

La vida econémica de la antigua Melilla estuvo condicionada por su
medio geografico.

Su magnifica situacion como escala y refugio marinero para repostar a
la entrada del mar de Alboran, la convirtié en enclave importante en las
rutas entre el Mediterraneo y el Atlantico, hacia el oeste y entre Africa y el
Levante hispano en el Nord-Oeste, a la vez que era puerto de paso en las
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rutas hacia el Mediterraneo oriental. Es decir, su economia se basé princi-
palmente en el movimiento comercial de su enclave portuario.entrando
con ello en los circulos comerciales en torno al Estrecho por un lado y a la
zona de Carthago Nova por otro.

Las fuentes y los testimonio arqueoldgicos, que nos puedieran informar
sobre aquello que Melilla pudo producir, ofrecer y recibir en el intercambio
comercial son, pocos, escasos y todavia no analizados debidamente. Se
reducen a:

* Los hallazgos numismaticos

e El material arqueologico de San Lorenzo y hallazgos esporadicos dis-

persos (Parque Lobera, cerro de Santiago).

* Las referencias de los textos sobre la produccion y el comercio de la
Antigiiedad y que sin duda Melilla por su ubicacion, participaria.

Podemos y debemos plantearnos cuales fueron los principales factores
de comercio en esta zona del Mediterraneo. Los elementos materiales de
comercio sin duda fueron muchos. De entre ellos, hemos elegido tres pro-
ductos que si duda adquirieron una importancia relevante ya como volu-
men importante de produccién ya porque tuvieron un significdo especiali-
simo hasta llegar a ser un simbolo en el Mediterraneo Antiguo.

MIEL

La produccién de miel esta atestiguada por la arqueologia y las fuentes
clasicas en ambas orillas del occidente Mediterraneo, ya desde época feni-
cia, aunque es de suponer que tuvo una existencia y consumo mucho mas
antigua de la que nos ofrecen las fuentes historicas, pudiéndonos remontar
a la Prehistoria, por las explicitas y expresivas pinturas rupestres como las
de la cueva de “La Arafia” y la de “La Gasulla”, en su abrigo IV°. Estas
altimas han sido interpretadas por H. Breuil y mas recientemente por E.
Ripoll como una escena de recoleccion de miel (7).

Sin duda, desde los tiempos mas remotos, la miel fue uno de los alimen-
tos mas preciados por el hombre como comida y como bebida. tal vez la

57



Pilar Fernandez Uriel

9“%g g’

Escena de recoleccién de
ln miel en el abrigo IV"
de 1 Ermita del
Burranco Fondo. Segin
L. R. Darms.

hidromiel fuera la primera bebida creada por el hombre. Su utilizacién ya
se encuentra atestiguada en las civilizaciones sumero—acadia y egipcia (8).

La utilizacién de la miel no se limité a la alimentacién. Fue un produc-
to esencialisimo utilizado para los aspectos mas diversos en la vida del
hombre: Ademas de ser el tnico endulzante de aquel momento, tambien
servia en farmacologia, perfumeria, tinturas, desinfectante... e incluso era
una de las ofrendas votivas mas preciadas por los dioses (9).
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Si la miel fue un producto tan preciado y empleado en la Antigiiedad,
no parece aventurado suponer que su elaboracién y comercio fuera ade-
més de necesario, provechoso, pues la demanda de miel v de cera asegura-
ba su venta y difusion en el mercado.

Sin embargo apenas contamos con datos para conocer la produccién y
recoleccion de miel.

Tal vez esto se deba a que su elaboracion e incluso su comercializacién
no necesitaba una infraestructura de cierta envergadura como la de otros
productos que coocemos de la Antigiiedad: el aceite, el vino y mucho mas,
las salazones o la purpura.

Sin embargo la apicultura podia rentar importantes beneficios como lo
atestiguan las fuentes romanas. Autores como Varrén, Ciceron,Virgilio y
Plinio alaban la miel en sus obras y citan los beneficios que se obtiene con
la produccion y la venta de la cera y de la miel.

Concretamente Cicerén comenta que las fincas rasticas no aptas para la
agricultura o para el ganado, con una flora melifera silvestre apropiada
cuidada y un sencilla técnica apicola, se podria obtener una buena produc-
cién de miel y cera con la que se conseguia sustanciales ingresos y cita
como ejemplo a los hermanos de Faleria, (Etruria) o el Senador de Taren-
to, enriquecidos gracias a su dedicacion a la apicultura segin nos narra
Cicerén (10).

La referencias de la apicultura en el norte africano son escasas y los tes-
timonios son fundamentalmente griegos y romanos, aunque muy proba-
blemente la produccion de miel pudiera remontarse mucho antes, al menos
en época fenicia y puanica.

Es famosa la cita de Herdédoto sobre los gizantes o bizantes, de los que
cuenta:

“Con estas gentes (zaveces) lindan los gizantes, en cuyo pais las abejas
producen abundante miel, aunque, segiin dicen, unos individuos especiali-
zados fabrican artificialmente cantidades muy superiores” (HERODOTO,
Hist., IV, 194).

Desconocemos con que productos se hacia esta miel artificial, aunque el
mismo autor en su libro 1° (I, 193, 4) dice que los babilonios hacian miel
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con leche de palmera, jugo de tamarisco y trigo. Era, pues la miel un pro-
ducto lucrativo por el alto precio que alcanzaba en el mercado

Ya en época romana, Virgilio y Plinio citan la produccién de miel en le
norte africano, y califican la profesion de recolector de miel (Mellarius)
como una de las ma beneficiosas. Estaria, pues, esta actividad y su comer-
cio lo suficientemente organizado y desarrollado como para considerarse
una industria bastante provechosa.

No es dificil deducir que uno de los recursos que explotaron los fenicios
en sus establecimeintos coloniales en elMediterraneoo andaluz y en el norte
africano podria ser la miel y la cera e incluso que ambos llegaran a conver-
tirse en importante elemento de intercambio de comercio.

Los testimonios literarios parecen indicar, casi invariablemente que los
principales productores de miel se encontraban en ambas orillas de esta
parte del occidente mediterraneo

Estrabon cita la miel de la Bética. Uno de los escasos mitos tratésicos
conservados, trasmitido por Justino, cuenta que el legendario rey Gargoris
fue el primer recolector de miel en los bosques turdetanos, ensefidndosela a
sus subditos. Su hijo Habis les mostr6 otro preciado bien: la agricultura.
Este mito ratifica lo evidente: Fue la recoleccion de la miel uno de los pri-
meros y principales recursos de la Naturaleza que aprendieron los hombres
a utilizar y que se mantiene hasta nuestros dias (11).

Ciudades con topénimos relacionados con la miel se encuentran en el
extremo peninsular y norte africano (Mellaria, Arrollo de la Miel...).

Uno de los testimonios mas notables es la antigua colonia pinica de
Rusaddir. Pero tambien llamada Melitta en el Periplo de Hannon, al ser
citada entre las ciudades fundadas por los cartagineses:

“A una jornada de navegacién de este lago,fundamos sobre las costas
las ciudades de Caricon, Teichos, de Gytte, de Acra, de Melitta v de
Arambys™:

Recordemos que tambien es citada como “Melissa, la ciudad de los
libios” por Hecateo

Melitta o Melissa (Melitta, atico, Melissa, jonico) significa abeja, o como

derivado, miel en griego y la abeja fue siempre el emblema de la ciudad. y
> griego y ] )
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como tal, representado en el anverso de sus emisiones monetarias, incluso
utilizando el término punico de Rusaddir, (que no Melitta)

Los escasos documentos histéricos que poseemos son cuatro acufiaciones
monetarias, que presentan dos tipos de emisiones diferentes y segiin Mazard
pudieran haber sido acufadas por la ciudad tras la caida de Cartago.

- La primera, de procedencia desconocida, actualmente en los fondos
del Museo de Copenhague (N° 579 de Mazard).

Representa en su Anverso Cabeza imberbe tocado con pellejo y orejas
de un elefante a la izquierda, sobre esta, un cordoncillo globular.

Reverso: abeja entre espigas

Leyenda: RSADD.

Fue publicada ya por Miiller en su tratado sobre la Numismatique de
I’Ancienne Afrique, donde identificé la moneda con la antigua ciudad
punica de Rusaddir, transcribiendo la leyenda: R(U) SA DD(IR), siendo
este casi el inico testimonio de su existencia por aquel entonces.

- Las otras tres pertenecen al mismo sistema de acunacion (N° 580 de
Mazard). Disentimos de E. Gonzalbes que considera que este tipo de acuiia-
cion tuvo mas emision, por el simple hecho de haberse encontrado tres
monedas. El nimero de tres monedas halladas no dice nada en una emision
monetaria. S6lo que se han encontrado dos mas que la de otra emisi6n.

Anverso: Cabeza imberbe de perfil mirando hacia la izquierda rodeado
de una grafila de puntos.

Reverso: abeja entre espigas y racimo de uvas.

Leyvenda: RSA = R(U) SA (DDIR).

Estas tres monedas se encuentran repartidas. (Una en el. Gabinete Real
de Numismatica de Copenhague, otra en el Instituto Valencia de D. Juan de
Madrid y la tercera, la tinica encontrado en unas excavaciones arqueoldgi-
cas de Tamuda por P. Quintero, se encuentra actualmente en Tetuan) (12).

Ya Miiller. como recoge Mazard, consideraba que la representacion de la
abeja podria indicar el principal recurso de la antigua ciudad, al que debia
tambien su nombre griego: La miel.

Estudios sobre periodos posteriores corroboran que la miel y la cera con-
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REPRESENTACIONES DE LA ABEIA EN LAN MONDEDAS DE LAS CIUDADES FENICIAS ¥ GRIEGAS

Monedas procedentes
de Melilla. Ambas en
su reverso tienen la
representacion de la
abeja entre dos
espigns ¥ entre racimo
¥ espiga, con lu

leyendn RSADD.

Monedas con la
representacion de la
abeja:

a) Melita (Tesalia)
n" 1686 de R. Plant
b} Arados (Fenicia,
n® 1693 de R. Plant
¢} Efeso v Esmirna
(Jonia} ns 1692 ¢
1694 de R. Plant

d} lulis. isla de Ceos.
n's 1687 y 2706 de
R. Plant

¢} Praesus, Elyrus v
Lisus en Creta. ns
1089. 1690 y 1691
de R. Plant.
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LA MIEL EN ELL MEDIFERRANEO . . . .
ANTIGLO. LA SIGNIFIGAGION ¥ 1o tinuaron siendo una de los principales recursos de la
TRANSCENDENCIA [ DIVINIDADES . ’ .

ABEJA? ciudad, en época medieval y Moderna, como lo

demuestra la aparicién de ollas de miel entre los efec-

)

1 tos de las listas de precios reales y continiia siendo un
produto que se elabora y vende en Melilla (13).

Las ciudades antiguas, con frecuencia, represen-
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taban en sus monedas el producto més significativo
de su riqueza (La espiga de Metaponto, los atunes
gaditanos, el olivo de Atenas, el murex de Tiro vy de
Tarento...). En tal sentido cabria la posibilidad de
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que la apicultura fuese la riqueza mds importante de

la antigua ciudad de Rusaddir, no en vano tambien

Placa encontrada en la

Nwrépolis d(- Cumiros. ('(lfl In se denomi116 Meljtta.
representacion de una posihle
“diosa-sbeja”, relacionada A. Jodin analizo las emisiones monetarias de las
can Artemisa. segin Salzmann. A .

ciudades de Asia Menor y parte del Egeo,
donde en su anverso estaba representada
una abeja (Efeso, Esmirna, Arados y
Tarra en Creta) La Abeja era cl simbolo
de la diosa Artemisa de Efeso y de sus

sacerdotisas, denominadas Melissas.

L ry
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La representacion de la abeja en las
monedas de Rusaddir era interpretado
en la hipétesis de A: Jodin como la

prueba del asentamiento jonio en esta

La Gran Madre, Seqora de los

animeles, en un vaso heocio Zona tras la Caida de Cal’tago.

fechado en el 700 4. ). C. R « . . . .

Museo Nacional de Atenns). En tal sentido, con el establecimiento de griegos jonios en
:‘f::;’:"“f:‘,"l‘";n la ciudad, se podria haber realizado un sincretismo religioso,
prese de

~diosa-ubeja™. M. Gimbutas, identificindose la divinidad femenina con la diosa Artemisa

op. cit. pg. 183.

con una divinidad local. Incluso, cabe la posibilidad de que
se identificase con una diosa de la fertilidad, pudiéndo ser representada en
la abeja, simbolo de fecundidad e inmortalidad. Asi es calificada en el
Satiricon de Petronio: “Apes, ergo divinas bestias puto” (Pienso que las

abejas son animales divinos) (14).
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La abeja aparece entre espigas y racimo de uvas, que tambien podria
documentarnos sobre la produccién agricola de la ciudad en aquella época.

En cuanto a la produccién de la miel, su calidad y condicién depende
del tipo de flora que se alimentaba la abeja. Plinio, que ensalza la calidad
de la miel hispana, cuenta que se criaba entre espartizales vy olivares.

Segin el estudio realizado por M. Urrestarazu, la vegetacién de Melilla,
de acuerdo con su macroclima y localizacién geografica, se encuadra en el
bosque mediterraneo, es decir, en el dominio del encinar y las plantas que
acompanan a estos bosques: retama, tomillo, romero, espliego. ajedrea,
cantueso... (15).

Muy posiblemente existiria la misma flora de bosque mediterraneo
que la actual, tanto en las costas de la Peninsula como en los entornos de
Melilla, produciéndose estas distintas variedades de miel segin la flora
melifera (16).

Estudiar la produccion y explotacion de la miel es dificil y costoso debi-
do al vacio de datos que puedan dar alguna informacién. Son pocos los
envases que poseemos utilizados para guardar la miel en la Antigiiedad y
.estos corresponden ya a época clasica griega y romana (Vasa mellaria).

Al estudiar su tipologia y realizando un analisis comparativo con los
envases que suelen utilizarse para guardar la miel en otras épocas, com-
probamos que sus formas apenas varian:

Suelen ser de boca ancha, paredes casi cilindricas, con asas y a veces
estan decorados.

Del mundo griego nos han llegado algunas referencias arqueolégicas
como los vasos dedicados a guardar la miel, con frecuencia decorados con
temas mitolégicos alusivos a la misma: Mito de Aristeo o de Glauco. Tal vez,
si estaban destinados a envases de miel de calidad como la del Atica, consi-
derada en el mercado como un articulo de lujo, ésta deberia tener un reci-
piente que le correspondiese.

Pensemos, tambien que la miel podia ser, ademéas de un producto de
uso doméstico, un presente, una donacién votiva e incluso, una ofrenda
funeraria como son los vasos que se conservan en el Museo Britanico estu-

diados por L. Burn (17).
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Los cantos de los muchachos en las procesiones de antiquisimas fiestas
griegas de las Pianepsias en honor del dios Apolo tambien citan la miel
entre las ofrendas:

“El eiresione lleva higos, gordos panecillos, / un potecillo de miel,

aceite para ungirse, la copa de vino que embriaga y
LA MIEL EN EL MEDITERRANEQ adormece...”.
ANTICUO. LA SIGNIFICACION, . ..
REFRESENTACION DE LA ABEJA Un ”‘potecillo" de miel con asa, amplia boca ¥
cuerpo cicindrico es representado en la moneda de la
isla de Anaphé, rodeado de abejas (18).

No hay mucha mas informacién sobre los envases
de miel en época romana. Autores como Plinio, Mar-
cial, Virgilio y Horacio que cantaron las excelencias
de la miel citan al Cadus y la Lagoena, pequenas

anforitas de barro de base afilada y amplia boca, con
tapadera, es decir, de tipologia muy semejante a los
“botecitos”™ de miel griegos (19).
Asi es descrito por Marcial en un bello epigrama:

“sNo se es féliz tirando del pez que salta colgado
del temploroso sedal y escurriendo la rubia miel del
rojo “cadus” de barro?” (MARCIAL, Epigrama, 1, 55).

Referente a Hispania recordaré la antigua hipétesis

Collar y pendiente de oro del profesor D. A. Garcia y Bellido, ni desmentida ni con-
decoradas con abejas. Museo . P .
de Hezaclion {Creta). firmada, sobre la posibilidad de que la miel fuera envasa-

da y exportada en los vasos tipo Kalathos, ya que tanto su
tipologia como su amplia cronologia les hacia aptos para tal fin.

Aln siendo su principal funcién como vaso votivo fuenrario,
ha sido hallado con bastante frecuencia en “habitat” (20).
Sobre la fabricacion y elaboracion de la miel, sabemos
/ : que, tras su recolecion extraida de los panales que se cor-
£ e I \ taban para tal fin, se procedia a su filtracién introducién-
dola en unos coladores y colocandolos sobre el fuego.
A. Iniesta Sanmartin ha encontrado en el yacimiento

Joyerin romana.

Abeja fubricada en ovo. de Coimbra del Barranco Ancho, (Jumilla, Murcia), unos
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LA MIEL EN EL MEDITERRANED ANTIGEO. LA FABRICACION

Tipo de colmena utilizada en 1a
antigiiedwl. En barro cocido o
en madern, muchas veces
aprovechando viejos woncos,

coma en la acwalidad.

"Tipo de embmdo para filirar
la miel.

(A la izquierdn)

Recipiente de miel,
“Cadus™. con asas y abejus
a su alrededor.
representnco en una

moneda de Anaphe.

(A la derecha)

Cadus romano de bronee.
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Diferentes tipos de colinenas antificiales
fabricadus con mudern o simples troncos
de arboles, wilizadss aetualmente en el
norte africano, idénticos a las wilizacdns

en ln épocn romana,

embudos hechos con cerdmica a torno de unos
155 em. de altura y 90 cm, de diametro de
boca (57 cm en la parte mas estrecha). que,
debidamente analizados se han considerado
que su utilizacion era para filtrar v envasar la
miel.

El procedimiento consistia en prensar la
miel sobre dichos embudos, calentada al
fuego. En su canuto habia un tapén de fibra
de esparto que servia de filtro y que recogia
las impurezas de la miel recién recolectada y
sacada de los panales.

Una vez filtrada la miel y envasada en sus
correspondientes recipientes, se dejaba repo-
sar destapada a la intemperie durante algunos
dias para que fermentara y se la espumaba
con un cacillo llamado 7igula.

Este sencillo procedimiento y el material
utilizado, (Ceramica y esparto), debid ser
comun en toda la costa a mediterranea, donde
las relaciones fueron constantes.

Sabemos que la produccion de esparto era
abundantisima en Carthago Nova, siendo uno
de los productos mas famosos de su economia,
por lo que es muy posible queMelilla, como
otras poblaciones ¢ue comercializaban con esta
ciudad, recibiera el esparto de alli.
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Una cuestion, todavia desconocida sobre la
comercializacion de la miel es el precio que
alcanzara en el mercado Ya el propio. Cicerén
comentaba que su precio oscilaria en torno las
distintas calidades de la miel.

Sabemos que un pequefio campo dedicado a
la agricultura con buena produccién de miel de

calidad podia dar al afio unas rentas de hasta
100.000 sestercios, (La ganancia de los herma-

nos de Fal(’ria) Recipiente actual Jde miel. Su
’ ’ . tipologia v sus foras no hun
EL Edictum de Pretiis de Diocleciano, ya en el variada con respecto n los

ANGZUOS GHCgos ¥ romanos,

afio 301 d. C. contempla los precios de la miel:

La de primera calidad, Optimae Notae costaba 40 denrios, de medida
italica (unos 500 gr). la de mas inferior calidad Secundae Notae, 20 dena-
rios y las mas inferiores o mieles artificiales, 8 denarios (21).

Tambien fuentes nos narran curiosidades o anécdotas relativas a la
miel, como el carisimo postre de miel que un anfitridn preparé a su invita-
do, el mismisimo Neron. que costé la cifra desorbitada de unos 400.000
sestercios. No nos cuenta si el postre agradé al emperador.

SAL

Los antiguos decian que “Nada era posible sin agua, sal y sol”. Y Plinio el
Viejo completaba este pensamiento con esta frase: “Nihil esse utilius homini
sale et sole”: Nada es mas util para el hombre que la sal y el sol (22).

Los antiguos conocian muy bien la imperiosa necesidad que muchos de
los organismos que forman la Naturaleza, incluido el ser humano, tenian
de la sal para poder subsistir.

El protagonismo y la importancia de la sal es tal que fue considerado
como un don del propio Poseidén, dios del mar a los hombres. La sal era
emblema de vida y tambien de inmortalidad, simbolo social y religioso, dis-
tintivo de salud, porque ademas era, como la miel, producto indispensable
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en la farmacologia. Era signo de poder y riqueza, pues su adquisicién podia
producir fundacién de ciudades, causar emporios de riqueza y conflictos
entre los pueblos. Negar la sal, era negar la vida, por eso la ausencia o,
paraddgicamente, el exceso de sal indica la esterilidad y la muerte.

Por todo ello la sal fue denominada el 5° elemento de la Naturaleza. el
oro blanco de la Antigiiedad, uno de los elementos mas codiciados por los
hombres (23).

Plinio distingue dos tipos de sal:

~ La Sal Nativus o sal natural, aquella que procede de las minas y yaci-
mientos salinos.

Ya fueron conocidas desde muy antiguo las minas del Sahara meridional.
especialmente del yacimiento de Bilma. Est sal era uno de los principales
productos de las caravanas de mercaderes que transitaban el desierto, entre
el Sudan y el Sahara, hasta el Mediterraeno y que atn hoy continuan (24).

Otra forma de conseguir la sal era a través de las aguas saladas, que
Plinio denomina Sal Facticius o sal obtenida por medios artificiales.

Como ya indicaba Vila Valenti, todos los mares. son mares de sal, pero
el mar Mediterraneo es un mar altamente salino. Dobla en salinidad al
Baltico y supera con creces al Atlantico y al Pacifico (25).

Pero el Mediterraneo es tambien un mar de sol. Los hombres que vivie-
ron, (y viven) en sus costas, explotaron todos los recursos naturales a su
alcance, entre ellos, la sal.

El estudio de c6mo estos pueblos realizaron la adquisicion. utilizacion y
explotacion es de extraordinaria importancia pues esta directamente rela-
cionado con su forma de vida y economia, incluso con su historia.

La industria de la sal fue sin duda uno de los rasgos mas sobresalientes
del Mediterraneo Occidental en la Antigiiedad. Su calidad y pureza, la
facilidad de su obtencién debido al alto grado de insolacion y al medio fisi-
co, produjo desde épocas prehistoricas y protohistéricas una explotacion
sistematica de la sal, si bien es cierto que fueron, posiblemente, los coloni-
zadores fenicios quienes construyeron las grandes salinas y crearon las pri-
meras industrias salineras (26).

Los primeros colonos fenicios, ademas de comerciantes y agriculto-
res, fueron tambien salineros, pescadores y saladores de pescado. Por
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ello, a partir del siglo VIl a. C., con la consolidacién de los asentamien-
tos coloniales y la explotacién de todos los recursos, la sal se convirti6
en uno de los factores esenciales de su economia, en esta parte del occi-
dente mediterraneo.

— Como producto excedente, de f4cil adquisicién v de excelente calidad,
la sal seria, sin duda, uno de los principales productos del mercado hacia
el mar del Norte y el Baltico

Recordemos la cita de Estrabon al referirse a los habitantes de las islas
Casitérides, cuenta que éstos “Cambiaban metales y pieles por vasos, sal y
objetos de bronce que llevaban los mercaderes fenicios” (27).

— Por otra parte se necesitaban grandes cantidades de sal para las
industrias salineras: salazones de pescado y sus derivados o Salsamenta:
Muria yel famoso Garum.

— Ademas de su uso doméstico, la sal era un importante recurso en
otras actividades: farmacologia, tintes, curtidos de pieles, tratamiento de
los metales (anadida la salal agua en el momento del temple daba ma
dureza al metal), faenas agropecuarias y ganaderas...

Herederos de los fenicios, y continuadores de la gran mayoria de sus
empresas de Occidente, los pinicos perfeccionaron y sistematizaron la
industria de la sal. A. Garcia y Bellido afirmaba que nunca faltaron en las
cercanias de sus establecimientos las explotaciones de sal (28).

Entre los siglos VI al IV a. C., uno de los negocios mas présperos del
mercado mediterraneo fue precisamente las salinas, los salazones y sus
derivados. Estos productos tuvieron sus principales factorias Gadir, Lixus,
Mogador... en el “Circulo del Estrecho”. Fueron tan famosos y tuvieron tal
calidad que se exportaron por todo el Mediterdneo oriental, siendo alaba-
dos por los autores atenienses de esta época (29).

Fuera del “Circulo del Estrecho”. pero relacionado con el mismo, las
fundaciones pinicas tambien explotaron la industria de la sal como en las
Baleares, Varia y Carthago Nova, cuyas salinas entraron en explotacién
desde los inicios de su fundacién colonial y dirigieron sus productos hacia
los mercados atlanticos y mediterraneos (30).

71



Pilar Fernandez Uriel

Se podria afirmar que las costas del Mediterraneo Occcidental, entre el
Mediodia y Levante hispano hubo importantes y productivas salinas e
industrias salineras.

Es posible que establecimientos Ebusus, Varia y Cartago—Nova funcio-
naran como puente en los intercambios comerciales entre los dos grandes
mercados: el punico y el griego.

Segun F. Lopez Pardo, las factorias salineras del sur hispano podrian
haber sido anteriores a las de las costas africanas, como parece despren-
derse de las frecuentes referencias existentes en el texto de Estrabén,
dedicadas las primeras, frente a la significativa ausencia de alusiones a
las segundas, ademas de su narracién sobre los yacimientos de la sal de
Libia (31).

Enclave decisivo y llave entre el “Circulo del Estrecho™ y la zona del
Levante hispano, se halla la ciudad de Rusaddir, entre ambos circuitos
comerciales

Ademas, el establecimiento geofisico donde se halla la antigua ciudad
de Rusaddir reune unas magnificas condiciones para una buena explota-
cién de sal.

En primer lugar el mar de Alboran tiene una salinidad es muy alta,
sobre todo a finales del verano.

Dentro del mar de Alboran, la denominada “Mar Chica™ que bana las
costas Melillenses, son unas excelentes salinas naturales. Por su propias
condiciones geograficas, es un ambito maritimo bajo y llano, facilmente
inundable con diques naturales. Si afiadimos su alta evaporacién y la cali-
dad y pureza de la sal ya que en esta zona, sobre todo a finales del verano,
pues al enfriarse la capa superficial del agua, tiende a aumentar su densi-
dad, debido, precisamente a su alta salinidad.

Todos estos factores le hacen un lugar optimo para la optencion de la
sal, que segin C. Barrio su explotacion se remonta a tiempo inmemorial y
posiblemente pueda fecharse en el primer milenio (32).

Hay lugares muy semejantes donde su uso como salinas esta atestigua-
do en las fuentes historicas como la marisma de Malaga, la albufera de
Valencia, el delta del Ebro y las costas cercanas de Tarragona.
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En el mar de Alboran confluyen entrantes y salientes de agua, debido al
desnivel entre el Mediterraneo y el Atlantico, generando unas intensas
corrientes que facilitan la riqueza pesquera por un lado y aguas nutrientes
por otro (33).

Si debido a estas corrientes provenientes del Atlantico, que se producen
en el mar de Alboran, pegadas a las costas africanas en el cabo Tres For-
cas, hay una gran riqueza pesquera, es deducible que, si hay pesca y hay
sal, hubiera salazones de pescado.

Hasta la fecha no se han realizado excavaciones sistematicas que hayan
podido sacar a la luz ningiin tipo de factoria salinera de la Antigiiedad en
el territorio arqueologico de Melilla, Pero ello no quiere decir que no la
hubiera, e incluso existen posibilidades de hallarse, al ser un lugar éptimo
y privilegiado para la obtencion de pesca y de sal.

El anfora mas usual utilizada para salazones en las factorias mautirta-
nas es la Dressel 18. (Ademas de las tipo Dressel 11, 17, 18, Beltran I y II
B, o Lamboglia 2). Su contenido es halex, carne de pescado salado, no
totalmente descompuesta. Se ha encontrado en zonas del Estrecho como
Gades, Belo, Lixus, tambien en Tamuda, Tingi y Volubilis. En Marruecos
es muy frecuente en los centros costeros. En Melilla cubre las tumbas del
cerro de San Lorenzo (34).

Sabemos que en la actualidad hay salinas y salazones en Ben Ansar, y
que hubo en la propia Melilla.

La mayor parte de las salinas y factorias salineras sacadas a la luz por
la arqueologia son romanas. Ninguna de las factorias norteafricanas cono-
cidas es anterior al siglo I a. C., aunque sabemos que fueron instaladas
sobre antiguas explotaciones fenicio—ptnicas: Gades, Abdera, Sexi, Belo,
Malaca... en la peninsula, Lixus, Mogador, Tingi, Kouass, Tahadarts,
Cotta... en el norte africano. Los estudios realizados en las principales fac-
torias alto imperiales, como Belo Claudia, Lixus y Gades demuestran el
altisimo alcance y complejidad industrial de sus instalaciones. Sus depdsi-
tos, industria y red comercial exigia grandes volimenes de sal que salinas
cercanas como las de Rusadir pudieran proporcionar, tanto de sus propias
explotaciones de sal marina como de la sal gemma de las minas de su
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entorno (35). Ello tambien hace deducir que habria mercaderes especiali-
zados en esta explotacion y comercio.

La ciudad en su niicleo urbano y en su establecimiento portuario en
época romana alto Imperial alcanzé un notable crecimiento y prosperidad
en ¢l que, tal vez, hubiera contribuido el trafico de la sal, producto princi-
palisimo de las industrias de esta época en esta parte del Mediterranco.

El Estado Romano no explotaba las salinas ni especulaba con el comer-
cio de la sal directamente sino que daba concesiones a los Conductores sali-
narum o los Salarii, agrupados en Socielales. Estos tenian la obligacion de
conseguir las proisiones necesarias de sal, y que ésta se pudera conseguir a
un precio razonablemente bajo. Los mercaderes especialistas en el comercio
de la sal tenian en Roma una tradicién antiquisima, Atn asi el Estado vigi-
laba la especulacion de la sal. tenia un impuesto especial (Annona salaria).

IEste control s se perdi6 en el Bajo Imperio y los mercaderes se hicieron
con su monopolio (Mancipes salinarium) que vendian en sus propios alma-
cenes, eximidos de pagar impuestos

Sin embargo, el Estado Romano luché siempre por no perder del todo
el control de la sal, producto tan util como necesario. Cuando cae el Impe-
rio Romano de Occidente, es dificil reastrear la industria de la sal en la
E.Media. Encontramos en Iglesias, abadias y monasterios su explotacién y
tal vez su comercio (30).

PURPURA

La purpura es un producto tan lujoso y emblematico en la Antigiiedad
que no es posible negar su paso, su uso y mucho menos su conocimento no
ya en Rusaddir, sino en cualquier punto del antiguo Mediterraneo

Sin embargo, hay que reconocer que carecemos de todo indicio sobre su
produccién y comercio en esta zona histérica.

¢Que es la pirpura?

La purpura es un de los escasos tintes que se fabrican con animales,
concretamente con moluscos gasterépodos.
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LA PERPURA Y LA SAL LAS INDUSTIIAS DEL MAN

Plano del grupo principal de los
salnderos de Villaricos. donde se
han enconteado conchas de

miirices, mique sin ser abiertas.

Plann de los contenedores pura
fahricaciin de salnzones
excavados en Aleazarsegher.
8. M. Ponsich v M. Tarradell).

Plano general: cisterna,
canaliz estancias de
gruesos muros y posible horno,
pertencecientes a la construccion
levannda por luba §es In isla de
Mogadur. “Villa, sector Norte™

(8. AL Joding.
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CORTE VERTICAL DE UNA DE LAS
SEFCLTURAS PUNICAS DEL CERRO DE
SAN LONENZO.

(1) Restos humanas y arena fina.

(2} Anforas de 1,05 0 1.20 m. que
cubrian la caja inferior donde dpositaban
el cadiiver.

(3} Relleno de piedra. tierea y fragmentaos
de ceriimira,

Debido su costosisima elaboracién, a la belleza de su color y a su cali-
dad, se le considerd uno de los elementos mas suntuarios del mercado anti-
guo. La piirpura significaba por ello poder y riqueza.

La tradicién histérica, avalada por las fuentes, atribuyen a los tirios la
invencion de la pirpura. Su fama como labricantes de este tinte permane-
ci6 a lo largo de los siglos.

Es citado en el Antiguo Egipto, aludido en el Antiguo Testamento. Los
anales de los reyes asirios situan a la pirpura como uno de sus mejores teso-
ros en sus botines de guerra, era exigido como tributo junto al oro y la plata:

“Al rey de Tiro impuse oro, plata, estaio y tejidos teiiidos en pirpura
violeta”.

El Mundo Griego, la piirpura continué siendo un producto suntuoso y
simbolo de héroes y reyes. Asi aparece citada en los poemas homéricos:

Andrémaca, esposa del héroe troyano Hector, tejia un tela tefida en
pirpura mientras su esposo entablaba su fatal combate contra Aquiles
ante las “Puertas Esceas™ de Troya (ILIADA, XII, 441).

Las ciudades gricgas, debido a la fama y la rentabilidad de su indus-
tria,tambien fabricaron y comerciaron con la pirpura extendiéndose este
producto por todo el Mediterraneo.

En época romana los tejidos tefiidos de piirpura alcanzaron tal fama y
tal precio que el Estado romano sumié su elaboracién como monopolio y
regulé su industria.
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EL SECRETO DFE LA PLRPURA ANFORAS
Una exteaida del mar v 1a otra
provedente del cerra de San

Lorenzo

Los mercaderes tirios guadaron celosamente el
secreto de su fabricacion y este secreto ha permaneci-

do a lo largo de los siglos.

Historiadores e investigadores, no han logrado
determinar todos los pasos para la obtencién de este
famoso tinte.

La industria de la parpura se iniciaba con la
pesca de unos determinados moluscos gasterd-
podos (Murex), que debian pescarse entre el
otofio v en invierno, ya que en la primavera, se
reproducian y perdian sus propiedades y en
verano, tras la reproducion se ocultaban de tal

forma que era extraordinariamente dificil su
localizacion.

Este dato es importante porque la obtencion
de la pirpura se realizaba en temporadas diferentes a las pesque-
rias v a las industrias salazoneras. Su labor no se interferia cronologica-
mente por lo que sus instalaciones, muy semejantes podian servir pare
ambas fabricaciones (grandes recipientes, cubetas y contenedores, necesi-
dad abundante de agua. etc...).

Era absolutamente necesario obtener estos moluscos vivos pues exhala-
ban un preciadisimo liquido al morir, denominado de diversas formas:
Flors, liquor, sanies, sucus...

Segin Plinio “De cada murex apenas se extraian algunas gotas de este
jugo...” que debia recogerse de inmediato y era la materia prima indispen-
sable para la obtencion de la parpura.

Por ello, los talleres de esta industria se hallaban cercanos a la costa.
Los moluscos mas pequenios eran machacados, los de mayor tamano, se
abrian con un instrumento cortante.

La técnica de la obtencion del tinte purpireo (Phorphireusis, Ars Pur-

puraria), era ejercida por obreros especializados (Purpurarius).
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La elaboracion de este tinte purpireo se realizaba a través de una serie de
procedimientos técnicos que aun nos resultan dificiles de conocer y de seguir.

A pesar de las famosas descripciones sobre este proceso que nos trasmi-
te Plinio el Viejo en su Libro IX, y que han sido seguidas paso a paso por
los investigadores P. Karrer y mas recientemente Doumet y Dubois, toda-
via hay muchas cuestiones sin resolver, por ejemplo cémo se consiguen los
diversos matices de colores,, que reductor se utilizaba, si se procedia con
un proceso encimatico etc... (37).

Sabemos que el jugo se depositaba en contenedores, donde se maceraba
con sal durante tres dias a una temperatura de 35°, despues, lavado con
agua, aun necesitaba un tratamiento de diez dias, donde se reducia por
ebullicién en recipientes de plomo con una ligera aleacciéon de antimonio
(5 %) y un medio alcalino potésico quiza obtenido con las cenizas de la
madera que impedian la precipitacin del color por oxidacién, ya que éste
no podia formarse hasta su exposicion al aire. Las distintas gamas de colo-
res, que iban del rojo bermell6n al violdceo, se lograba por dos formas:

— Los diversos bafios de tintura

— El tinte obtenido mezclando deteerminadas cantidades de los jugos de
los diferentes murices.

Existen tambien otras incégnitas como la utilizacién del vinagre y tal
vez la miel para el lavado y la conservacién de los tejidos teiidos con el
tinte purpireo

Dado que se necesitan garndes cantidades de miirices para un pequeiii-
sisma cantidad de tinte, desde épocas muy antiguas. los tirios tuvieron que
buscar por los lugares mas recénditos este preciado molusco (Murex bran-
daris, Murex Truncullus y Purpura Haemastoma y Lapillus), alcanzando
los extremos del Mediterraneo Occidental ¢ incluso llegando al Atlantico.

Su busqueda y pesca para la fabricacién de la pirpura, fue uno de
los elementos mas primordiales para cntender la presencia fenicia en
estas costas.

Asi C. Gonzalez Wagner considera que la pesca, la sal y la parpura
“parecen constituir factores decisivos en la economia de los centros feni-

.
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cios, incluso podrian explicar mejor que otros la distribucién espacial de
los asentamientos™ (38).

El itinerario de la biisqueda del murex avanza progresivamenrte desde
las costas del Mediterraneo oriental hacia el Atlantico. es decir desde Chi-
pre a las costas gallegas y portuguesas.

Los posible centros de obtencion del murex, coinciden con el area de
riqueza pesquera, facil otencion de sal y abundancia de agua, medios
necesarios para estas industrias,que no fueron en modo alguno desperdi-
ciadas ni por punicos ni por romanos.

Estrabon hace referencia a la pesca y fabricacion de pirpura en las
Islas Baleares. En el afio 1858, el investigador Lacaze-Duthiers, descubri6
abundante Purpura Haemastoma en la isla de Mahén. Plinio tambien
alude a estas pesquerias en lbiza (39).

La presencia y pesca de estos moluscos en el sur peninsular y norte
marroqui se halla atestiguado por las fuentes tanto literarias como por su
hallazgo en excavaciones arqueolégicas y los analisis biolégicos realizados
en estas zonas (40).

Sabemos de su fabriccién en Africa tripolitana, enla isla de Djerba,
(Estarb6m XVII, 835), en la pequeria Sirta y ern el puerto de Zuchis.

Rusaddir se haya,precisamente en este drea situada en el triangulo
entre el Circulo del Estrecho, Baleares, Tanger y La Magna Grecia, donde
se han localizado bancos de miirices y fabricacién de pérpura.

La ausencia total de informacién al respecto de la antigua Rusaddir,
nos impide cualquier hipétesis concreta sobre esta industria, al menos por
el momento.

Es muy posible que, debido a la riqueza de sus costas se obtuviera y
pescara este murice, comerciandose con el mismo.

Rusaddir se hallaba ubicada en los circuitos comerciales donde se trafi-
caba con la parpura obtenida en los grandes establecimientos del Medite-
rraneo Occidental, como Tarento, el Circulo del Estrecho, Gades y Lixus y
tambien de Mogador, donde la pirpura de Getulia o piirpura maura, que
alcanzé una gran fama en época romana, se obtenia y comerciaba en el

Mediterraneo (41).
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No en vano,la piirpura era uno de los productos mas codiciados, desea-
dos v rentables, como dice Plinio: “A quien vestia hacia semejante a los
dioses” (PLINIO, Nat. Hist., 1X, 127).

Rusaddir o Melitta, vivid, como hoy, de cara al mar, y por el mar recibi6
la cultura de sus gentes y la riqueza de sus mercancias. En ella encontra-
ron su mercado y su refugio, no en vano fue definida asi por Plinio:

“Rusaddir, oppidum et portus”. (PLINIO, Nat. Hist.. V, 18).
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